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SAN MARCOS
Mousse de chocolate negro intenso
suavizado con nata aromatizado con vaina de vainillay BROWNIE

toque de yema tostada. Bizcocho esponjoso de chocolate con nueces.

TIRAMISU
Mousse de queso mascarpone con bizcocho de cacao
bafado en almibar de café y amaretto.

SOUFFLE LIMON
Capas de bizcocho con una suave
y refrescante crema de limon
con crujiente de chocolate blanco y
merengue italiano flambeado.

delicatessen

10 raciones 4 X10cms / 950 grs

TRUFAS DE CHOCOLATE BOCADITOS ROCAS SUIZAS
- . . , Bastones de almendra caramelizada rebozado
Ganache de chocolate negro bafiado en cacao La auténtica y clasica reposteria francesa. (24 un) con chocolate negro.

CRUMBLE HELADOS BROWNIE
Quenelles, bolasy tulipas de caramelo y almendra.

Pol. Ind. La Red
c/ Red Cinco, 13
41500
Alcala de Guadaira (Sevilla)

955 632 080 - 663 369 999
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26 cms x 5 cms alto /| 2000grs aprox.

LEMON PIE
Base de galleta bretona

cremoso de limén y
merengue italiano
flambeado.

TORMENTA DE
CHOCOLATE NEGRO
Capas de bizcocho con mousse
de chocolate negro y virutas
de chocolate.

SAN MARCOS
Mousse de chocolante negro

intenso suavizado con nata
aromatizado con vaina de
vainillay toque de
yema tostada.

CARROT CAKE
Bizcocho jugoso de zanahoria
y suprema de queso con
espiral de cremosos de
zanahoria y nueces
garrapifadas.

FRESONES
Base de galleta crumble con

flan de nata aromatizado con
vainilla de Tahiti, nucleo y
trampatojos de cremoso de
fresas.

TOMAKANELA
Bizcocho intenso de chocolate
y canela, ganache de bombodn

de canela con aéreo
de natay canela.

GRAN COOKIES
Capas de bizcocho con
mousse de chocolate blanco
y galletas cookies.
Bafiada con chocolate

blanco.

PP

ARROZ CON LECHE
Bizcocho de la abuela de limon
y canela con mousse suave
de arroz con leche.

MOSTACHONES
Capas de mostachon de
Obando con crema
pastelera aromatizada con
vainilla de Tahiti
caramelizada.

GOLD-ROCHE
Base crujiente de arroz inflado,

con nucleo de praliné de
avellana'y mouse de chocolate
con leche, terminado con una
hoja de oro.

QUESO AL HORNO
Tarta suave y cremosa de
queso cocida al bafio Maria,
con base de galleta
caramelizadas.

AMERICAN'S PIE
MANZANA
Sablé dulce con relleno de
compota de manzanay crema

pastelera terminada con corona
de manzanay
galleta crumbel.

CHOCO GALLETAS
Auténtica tarta de galleta con

crema de vainilla y chocolate
con leche.

ARGENTINA
Crema de dulce de leche con
galletas y natillas con vainilla
de Tahiti.

TRES CHOCOLATES
Mousse de chocolate blanco con
nucleo de dos chocolates, negro
y leche, bafaday con splach de

chocolate.

22 cms X 4 cms alto |/ 1500grs aprox.

TARTA TRAGUS
Auténtica tarta de galletas

Milhojas de galletas con capa
de cremoso de chocolate con
leche y vainilla Tahiti.

individuale

) Base de
~ galleta bretona

LEMON PIE

i

TARTA
QUESO-FRAMBUESA
Mousse de queso con base de

galleta crujiente y terminado con
un bafio de frambuesa.

GOLD ROCHER
Cremoso de
praliné de

TARTA DOS CHOCOLATES
Mousse cremoso de dos chocolates, uno
de leche con 35% de cacao, y el otro
negro con 54%.

Para los amantes del chocolate.

GEOMETRIA DE QUESO
Mousse suave de queso, interior

MANHATAN
Mousse de chocolate al 54% con

COOKIES
Mousse de chocolate blanco con

gelificado de frambuesa y base de interior de flan de vainilla tahiti trozos de galletas cookies

galleta. Terminado con brillo de y frutos rojos. terminado con corddn de brillo

frambuesa. de chocolate y cookies.
PETIT BRIOCHE TARTA DE MANZANA -
: af Pan brioche emborrachado en Base de hojaldre con crema de & =
’mﬁ leche caramelizado a mano. almendra, crema pastelera,
: manzana golden aromatizada
con canela
R P y mantequilla.

LATA CRUJIPOLO QUESO-FRAMBUESA

/ SANDWICH CARROT CAKE
Bizcocho y pasta de
cigarrillo marmoleado de

cremoso de limény

almendras y

italiano flambeado.

punta de merengque

chocolate con leche. Nucleo de
pailleté feuillentine cubierto de

chocolate con granillo de

zanahoria. Interior de mousse

Como interpretamos el clasico helado de chocolate pero semifrio

(cremoso de toffee con escamas de sal, crema de vainillay
chocolate con leche.

Queso cocido al horno
en bafio maria con

gelée de

de queso y base bafiada en

Decorado con esferas crujientes de chocolate. frambuesa.

chocolate y naranjay
granillo de almendra.

FRESON

Mousse de
vainilla Tahiti con
crujiente de

g

chocolate, base de
cremosos de fresa con
brownie bafado con brillo
de frambuesas y semillas de
amapola.

ATENAS

Namelaka de chocolate blancoy

frambuesa con crujiente de crispis
de frambuesa, esfera de yogurty
base de galleta crumbel.

CRUJIENTE DE CHOCOLATE Y

Bizcocho tierno de cacaoy
cremoso de chocolate con
frambuesas, pistacho y crujiente

almendra dorada.

PANNACOTA

i iﬁ»gﬁ Nata cocida con

vainilla tahiti y canela. Interior
de cremoso de frambuesa.
Rodeado de laminas de
almendra.

FRAMBUESA

de chocolate.

TRAGUS
Auténtica tarta de galletas.

Crema de chocolate con leche,
crujiente de galletas y crema
de vainilla tahiti.

TRES CHOCOLATES
Bizcocho brownie con aroma de
naranjay una combinacion de
cremosos de chocolate blanco (28%)
leche (38%) y negro (54%).

MILHOJAS INVERTIDA

v Hojaldre cocido a horno y
namelaka de gianduja con nata
avainillada.

ESFERA DE CHOCOLATE
Cupulas de chocolate al 54% con
namelake de chocolate blancoy

citricos, frutas del bosque,
esfera de almedray
dados de brownie.

TOCINO DE CIELO

TRANSPARENCIA TIRAMISU
Mousse de mascarpone con bizcocho de soletilla bafiado en almibar de

-‘m;' ’
= :
TRANSPARENCIA CHEESCAKE

Mousse de queso con base de galletas crujiente con gelatina de frambuesa y coronado
con macarons de frambuesa.

café y amaretto.

TRANSPARENCIA MANHATAN
Mousse de chocolate al 54%, con flan de vainilla tahiti y frutos rojos.

VASOS 8o grs.
CHUPITOS
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